
BACKOFENREINIGER
ANWENDUNG:
•	 ‌Vor Gebrauch gut schütteln

•	 ‌Handschuhe tragen!

•	 ‌Grillrost und alle Backauszüge herausneh-
men und einsprühen – auf eine unempfind-
liche Unterlage achten – z. B. Backblech 
(kein Aluminium!), dann wird es gleich mit-
gereinigt! 

•	 Einschubschienen ausbauen und gegebe-
nenfalls einsprühen

•	 ‌Den Reiniger einfach auf die schmutzigen 
Stellen im kalten Backrohr dünn aufsprü-
hen. Ausschließlich Flächen besprühen die 
man auch abwischen kann (Ventilator aus-
lassen!)

•	 ‌Haftet auch an den Seitenwänden, bis sich 
die Verschmutzung löst.

•	 ‌Kein Einpinseln nötig – auch KEIN AUFHEIZEN
•	 Sehr hartnäckige Verschmutzung im Back-

rohr mit Frischhaltefolie abdecken, die 

ausgebauten Teile in einem 
Müllsack verschließen.

•	 ‌1 bis 24 Stunden einwirken las-
sen – Backofentür schließen!

•	 ‌Den Reiniger samt Schmutz 
mit feuchtem Küchenpapier 
einfach gründlich abwischen 
und im Hausmüll entsorgen 
– somit kommt kaum etwas 
vom Reiniger ins Abwasser!

•	 ‌Hinterher gründlich mit viel Wasser und Kü-
chenhandschuh nachreinigen

•	 ‌Nachtrocknen mit dem Küchentuch

•	 Backofen offen trocknen lassen und erst 
danach bei niedriger Temperatur (ca. 
100 – 120 °C) kurz aufheizen. 

•	 ‌Ebenso bei Kombi-Multi-Dampfgarer in 
gleicher Art anzuwenden, aber zusätzlich 
unbedingt auf die Empfehlung des Her-
stellers achten!

ACHTUNG! 
Nicht auf Aluminium (alte Bleche und Formen) und empfindlichen Flächen, wie  
Türfronten außen, lackierte Teile, Dichtungen und Edelstahlblenden anwenden!
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TIPP:
•	 Sicherer Verschluss – oben beim Drehen 

eindrücken!

•	 Nach Gebrauch den Sprühkopf mit Wasser 
abspülen!

•	 Die richtige Anwendung ist sehr wichtig! Bei 
Geräten mit Pyrolyse oder Katalyse die Hin-
weise des Herstellers beachten!

•	 Der Reiniger ist nur gedacht, wenn das 
Backrohr sehr stark verschmutzt ist! Sonst 
reicht meist die Reinigungspaste mit dem 
Küchen Duo-Schwamm.
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